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C I L I N D R O  G I A L L O

CODICE 24847

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Puglia

TIPO DI LATTE Vaccino

PESO 4 kg circa (2 kg x 2)

Formaggio fresco a pasta filata

DESCRIZIONE Formaggio a pasta filata prodotto in Puglia con latte vaccino crudo, ideale da tagliare a fette

ASPETTO Dalla forma a cilindro, lievente abbucciato con una pasta di colore bianco panna, dalla 

texture elastica; al taglio si presenta uniforme e

SAPORE Delicato con piacevoli sensazioni lattiche

PRODUTTORE Artigiana - Putignano (BA)

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ideale tagliato a fette, anche di un centimetro e cotto alla piastra
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