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T A G L I E R I N I  V E R D I

CODICE 98450

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Liguria

PESO 500 g

Taglierini biologici verdi agli spinaci

DESCRIZIONE Formato di pasta tipico ligure realizzato con grano duro italiano biologico, spinaci e acqua

ASPETTO Pasta lunga essiccata, particolarmente sottile, di colore verde

SAPORE Sapore delicato, con note amarognole degli spinaci

PRODUTTORE Pasta di Liguria - Montoggio (GE)

SELEZIONATO PERCHÈ Gli ingredienti di questa pasta sono solo grano duro biologico, spinaci, acqua e tanta cura. Il 

taglierino, molto sottile, viene annidato in piccole matasse e essiccato su telai di legno

CURIOSITÀ La famiglia Minaglia produce formati liguri di pasta di altissima qualità da quarant'anni. 

Tutte le loro specialità, con il marchio "Pasta di Liguria", raccontano la tradizione culinaria 

della regione

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ottimo l'abbinamento al Toccu Genovese ( sugo di carne con funghi secchi) o ai frutti di 

mare, per la sua estrema delicatezza. Tempo di cottura: 9 minuti
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