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P I C C O L O  F I O R E  D I  B U F A L A  A L  

P I S T A C C H I O

CODICE 30370

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Veneto

TIPO DI LATTE Bufalino

PESO 250 g

Formaggio a crosta fiorita prodotto con latte di bufala e pistacchio

DESCRIZIONE Formaggio a crosta fiorita prodotto con latte di bufala italiano e farcito con un sottile strato di 

pasta di pistacchio e granella di pistacchio

ASPETTO La crosta si presenta sottile e di colore bianco, per la presenza delle muffe; la pasta è 

morbida, priva di occhiatura, leggermente gessata nel prodotto più fresco e cremosa in 

quello maturo

SAPORE Dolce, con buoni spunti di acidità e piacevoli sensazioni lattiche; ben bilanciate le note dolci, 

profumate e tostate del pistacchio

STAGIONATURA Almeno 10 giorni

PRODUTTORE Latteria Perenzin - San Pietro di Feletto (TV)

SELEZIONATO PERCHÈ Un formaggio capace di bilanciare con eleganza le note dolci e tostate del pistacchio con 

quelle tipiche del latte di bufala. E' prodotto da Latteria Perenzin, un caseificio con alle spalle 

120 anni storia, gestito da Emanuela Perenzin assieme ai figli Erika e Matteo

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ottimo come formaggio in un tagliere o per accompagnare un aperitivo durante le feste 

natalizie
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