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S I G N O R I N E  A L L E  C A S T A G N E  B I O

CODICE 98448

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Liguria

PESO 250 g

Pasta artigianale tradizionale arricchita con farina di castagne

DESCRIZIONE Semola di grano duro biologico di provenienza nazionale e farina di castagne biologica

ASPETTO Formato di pasta arricciato che, arricchito di farina di castagne, assume una colorazione 

beige-marroncina

SAPORE Dolce e delicato di grano, leggermente tostato

PRODUTTORE Pasta di Liguria - Montoggio (GE)

SELEZIONATO PERCHÈ Una lunga esperienza e passione che dà vita a 9 formati di pasta classificati secondo 

parametri originali: la gamma di pasta di Liguria di suddivide in Mare, Monti e Classici della 

cucina italiana

CURIOSITÀ Formato di pasta utilizzato soprattutto durante il periodo invernale, nel quale si è soliti 

preparare ricchi sughi di terra e di carne

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Perfette con un sugo a base di funghi porcini e salsa noci. Tempo di cottura: 5 minuti
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