
Data di creazione: 09/05/2024

F E T T U C C E  B I O

CODICE 98447

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Liguria

PESO 500 g

Pasta lunga prodotta con semola di grano duro biologico

DESCRIZIONE Semola di grano duro biologico di provenienza esclusivamente nazionale

ASPETTO Classico formato di pasta italiana lunga, di colore dorato

SAPORE Delicato di grano

PRODUTTORE Pasta di Liguria - Montoggio (GE)

SELEZIONATO PERCHÈ Una lunga esperienza e passione che dà vita a 9 formati di pasta classificati secondo 

parametri originali: la gamma di pasta di Liguria di suddivide in Mare, Monti e Classici della 

cucina italiana

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ideali con un ricco sugo di carne o di funghi. Tempo di cottura: 8 minuti
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