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STRACCIATELLA AFFUMICATA

CODICE 24838
PAESE E LUOGO DI ORIGINE ltalia

{a Stracciatella
TIPO DI LATTE Vaccino
PESO 1509

Stracciatella affumicata di burrata prodotta in Puglia

DESCRIZIONE Stracciatella vaccina di burrata affumicata con legno di faggio

ASPETTO Si presenta di colore bianco, gli sfilacci di mozzarella hanno una bella dimensione e una
piacevole consistenza, cosi come la panna

SAPORE Ha un sapore dolce e avvolgente, con note di fumo e legna arsa evidenti ma ben bilanciate
STAGIONATURA Non prevista

PRODUTTORE Avrtigiana - Putignano (BA)

CURIOSITA L'affumicatura della stracciatella avviene all'interno di apposite camere di affumicatura,

senza apporto di fumo liquido

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ideale accostata alle verdure grigliate o ai salumi leggermente affumicati come lo Speck o'l
Capocollo di Martina Franca
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