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B R E S A O L A  D I  M O N T A G N A

CODICE 82354

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Trentino Alto Adige

PESO 4 kg circa

Bresaola prodotta artigianalmente in Trentino da fratelli Corrà

DESCRIZIONE Bresaola prodotta a partire da un taglio unico di sottofese di bovino selezionate e 

leggermente affumicata

ASPETTO La fetta si presenta morbida e compatta; di colorazione rosso rubino intenso e con evidente 

venature di grasso bianco legate alla marezzatura

SAPORE Dolce e solubile; al palato le spezie sono delicate e la nota affumicata è leggera

STAGIONATURA Almeno 5 mesi

PRODUTTORE Fratelli Corra' - Smarano (TN)

SELEZIONATO PERCHÈ I Fratelli Corrà producono salumi tipici trentini artigianalmente nel loro stabilimento a 

Smarano, nel rispetto della tradizione locale

CURIOSITÀ Le sottofese selezionate vengono salate a secco e cosparse con una concia di 12 spezie 

della ricetta storica della famiglia Corrà e successivamente vengono rivoltate e massaggiate 

per far assorbire al meglio i profumi e i sentori delle spezie: è così che si crea il tipico profilo 

aromatico di questa bresaola che sa di montagna

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ottima per le ricette estive come l'intramontabile bresaola, rucola e grana o per realizzare 

degli involtini ripieni di formaggio fresco e noci
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