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C I P O L L E  G R I G L I A T E  B O R E T T A N E

CODICE 93878

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Puglia

PESO 230 g

Piccole cipolle borettane grigliate in agrodolce

DESCRIZIONE Piccole e sode cipolle borettane scottate alla griglia e conservate in una concia agrodolce in 

olio

ASPETTO Di piccole dimensioni, bianche e con le striature della griglia ben visibili

SAPORE Dolce, con note di verdura arrostita

PRODUTTORE I Contadini - Ugento (LE)

SELEZIONATO PERCHÈ Queste cipolle sono coltivate in campo aperto e raccolte quando sono completamente 

mature. Ogni cipolla viene poi lavata, mondata, affettata ed essiccata in modo naturale. Ed è 

proprio questo tipo di lavorazione che preserva tutta la croccantezza e ogni proprietà 

organolettica

CURIOSITÀ Coltivata nei terreni pugliesi adatti alla crescita di questa varietà e raccolte a mano d'estate

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ideali per arricchire un antipasto a base di salumi
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