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MAHON CURADO DOP

CODICE 40216

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Spagna

TIPO DI LATTE Vaccino Crudo
PESO 2 kg circa

Formaggio vaccino spagnolo, trattato in crosta con olio d'oliva e paprika

DESCRIZIONE

ASPETTO

SAPORE

PRODUTTORE

SELEZIONATO PERCHE

CURIOSITA

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Formaggio a latte vaccino crudo prodotto a Minorca, nelle isole Baleari, stagionato per 6
mesi e trattato in crosta con olio di oliva e paprika

Dalla forma tendenzialmente squadrata, presenta una crosta color aranciato a causa al
trattamento in crosta con olio e paprika; la pasta & pressata, compatta al cuore per divenire
piu fondente vicino alla crosta

Rotondo, sviluppa note di caramello e umami al centro con un aumento di complessitd
aromatica via via che ci si awicina alla crosta

Queseria Cultivo - Madrid - Spagna

Un formaggio di Queseria Cultivo, una realtd che si occupa di produzione, selezione,
affinamento e vendita nelle proprie formaggerie a Madrid. Queseria Cutlivo gestisce
un‘ampia ma selezionatissima proposta di formaggi spagnoli che derivano da strette
collaborazioni con piccoli produttori artigiani. Questo formaggio in particolare viene affinato
da Nicolas Cardona che raccoglie la produzione di 9 piccoli produttori tradizionali dell'isola di
Minorca, nell'arcipelago delle Baleari

Il Mahon viene stagionato sull'isola di Minorca, in ampi spazi a temperatura ambiente e con
ventilazione naturale. Viste le calde temperature dell'isola, il formaggio viene trattato con olio
d'oliva e paprika per proteggere la crosta, mentre I'aggiunta di sale in pasta permette di
eviate lo sviluppo microbico all'interno: due strategie tecnologiche della tradizione che hanno
permesso di gestire le calde temperature negli ambienti di stagionatura

Da provare in abbinamento a un buon aceto balsamico, perfetto con frutta secca come noci
e nocciole; per quanto riguarda il vino € ideale in accompagnamento a vini bianchi con
buona aciditd oppure a una birra Pale Ale
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