Vlﬁ\ I_ S /\. N f\ \/’ Data di creazione: 27/04/2024
LA GIARDINIERA IN OLIO

CODICE 93880
PAESE E LUOGO DI ORIGINE ltalia, Puglia
PESO 5209

Giardiniera di verdure croccanti conservate in olio

DESCRIZIONE Contorno a base di peperoni gialli e rossi, finocchi, carote e cavolfiori lavorati singolarmente
a mano e conservati in olio di semi di girasole e olio extravergine di oliva

ASPETTO Mix di verdure soft'olio dal colore brillante e dalla consistenza soda

SAPORE Le verdure mantengono un sapore naturale e la propria croccantenza. L'olio evo dona
rotonditd e dolcezza

PRODUTTORE | Contadini - Ugento (LE)

SELEZIONATO PERCHE L'aspetto che ci ha maggiormente colpito de | Contadini € il rispetto per la natura, il territorio
e la tradizione. Gli ortaggi sono tutti coltivati in campo aperto con la tecnica della produzione
integrata. Dopo essere state raccolte a mano, le verdure vengono trasportate
immediatamente nello stabilimento vicino ai campi per essere lavorate e confezionate,
sempre manualmente e seguendo le ricette tradizionali del Salento

CURIOSITA Tutti le verdure utilizzate per la produzione sono lavorate a mano

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ideale per condire l'insalata di riso o di pasta. Ottima come contorno o per accompagnare
salumi speziati
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