
Data di creazione: 02/05/2024

O C C E L L I  I N  F O G L I E  D I  C A S T A G N O

CODICE 31221

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Piemonte

TIPO DI LATTE Ovino Vaccino

PESO 1,5 kg circa

Formaggio a latte misto, ovino e vaccino, affinato in foglie di castagno

DESCRIZIONE Latte ovino e vaccino pastorizzati di provenienza esclusivamente italiana e ricoperto in 

superficie con foglie di noce per l'affinamento

ASPETTO La pasta è rocciosa ma umida, in superficie sono evidenti le foglie di noce. Il prodotto può 

presentare un'erborinatura naturale

SAPORE Dolce e umami con note di sottobosco leggermente erbaceo

STAGIONATURA Almeno 18 mesi

PRODUTTORE Occelli Agrinatura - Farigliano (CN)

CURIOSITÀ E' un formaggio a pasta dura che viene posto a maturare per circa un anno e mezzo, le 

forme vengono poi affinate in foglie di castagno
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