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C A R P A C C I O  D I  B R E S A O L A

CODICE 82004

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Lombardia

PESO 2,5 kg

Carpaccio di bresaola ottenuto dalla lavorazione di muscoli punta d'anca

DESCRIZIONE Carne di bovino del taglio punta d'anca

ASPETTO Presenta un colore inteso e una consistenza morbida

SAPORE Delicato e leggermente aromatico, unisce il sapore della bresaola alla freschezza del 

carpaccio

STAGIONATURA Non prevista

PRODUTTORE Paganoni - Chiuro (SO)

SELEZIONATO PERCHÈ Un prodotto che crediamo unisca alla perfezione le caratteristiche della bresaola e del 

carpaccio

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO La morbidezza e la freschezza rendono questa bresaola un ingrediente ideale per la 

preparazione di piatti estivi
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