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S A L S I C C I A  S T A G I O N A T A  

M E D I T E R R A N E A  L E V O N I

CODICE 78315

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Lombardia

PESO 180 g circa

Salsiccia di maiale, a grana media, piccante e con leggera affumicatura naturale

DESCRIZIONE Carne di maiale proveniente da suini nati, allevati e trasformati in Italia

ASPETTO Forma a trancio; si presenta lavato sottovuoto

SAPORE Delicatamente piccante e aromatico per la presenza del peperoncino; leggera affumicatura 

naturale

STAGIONATURA Almeno 14 giorni

SELEZIONATO PERCHÈ Prodotto con carni provenienti da suini nati, allevati e trasformati in Italia
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