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F O R M A G G I O  P I N O T  R O S È  L A  J A R A

CODICE 30820

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Veneto

TIPO DI LATTE Vaccino

PESO 7 kg circa

Formaggio latteria affinato con vino rosè

DESCRIZIONE Formaggio realizzato con latte vaccino pastorizzato e vino Pinot Grigio Rosè dell'azienda 

agricola La Jara di Mareno di Piave

ASPETTO La crosta è sottile, i fiori presenti sulla superficie rendono questo formaggio raffinato anche 

allo sguardo, oltre che al palato. La pasta è priva di occhiatura, di colore bianco avorio

SAPORE Il bouquet fruttato con note di ribes, uva spina e pompelmo rosa del vino si abbina 

perfettamente con la delicatezza e la leggera sapidità del formaggio rendendolo fresco e 

raffinato

STAGIONATURA Almeno 5 mesi

PRODUTTORE Latteria Moro Sergio - Oderzo (TV)

CURIOSITÀ Il Pinot Rosè La Jara è un vino ottenuto grazie alla vinificazione di uve Pinot Grigio, un vitigno 

internazionale che permette di ottenere dei vini particolarmente profumati e fruttati

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Vista la delicatezza e la dolcezza di questo formaggio vi suggeriamo di proporlo come 

aperitivo, magari proprio abbinato al Pinot Rosè La Jara
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