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T R E C C I O N E  D I  M O Z Z A R E L L A  D I  

B U F A L A  C A M P A N A  D O P

CODICE 25045

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Campania

TIPO DI LATTE Bufalino Crudo

PESO 2 kg

Treccione di mozzarella di bufala prodotto da Rivabianca

DESCRIZIONE Latte di bufala crudo conferito dai soci della cooperativa

ASPETTO Forma di grossa treccia a quattro nodi, dal classico colore bianco candido

SAPORE Dolce e leggermente acidulo, con importanti sensazioni lattiche e leggere note animali

STAGIONATURA Non prevista

PRODUTTORE Cooperativa Rivabianca - Paestum (SA)

SELEZIONATO PERCHÈ Tutti i prodotti di Rivabianca sono realizzati con latte crudo appena munto, ottenuto 

esclusivamente dagli animali dei soci della cooperativa

CURIOSITÀ Il bufalo è originario dell'Asia; in Italia ha trovato l'habitat naturale nel clima mediterraneo del 

sud della nostra penisola

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Servire a temperatura ambiente; si consiglia di affettare con un coltello dalla lama sottile
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