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F I L  D I  F U M O

CODICE 94106

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Friuli Venezia Giulia

PESO 160 g circa

Filetto di trota salmonata, senza spine e senza pelle, affumicato a caldo

DESCRIZIONE Trote di varietà iridea, allevate nelle risorgive del Friuli, in ambienti naturali a basso 

affollamento, nel rispetto dei tempi naturali di crescita, affumicata a caldo

ASPETTO Filetto monoporzione, di colore rosa-aranciato, compatto e sodo, spinato e pronto all'uso

SAPORE Delicato con un leggero sentore di fumo

PRODUTTORE Friultrota - San Daniele del Friuli (UD)

SELEZIONATO PERCHÈ Le trote vengono allevate per circa 7 mesi, alimentate in modo naturale con mangimi 

selezionati senza conservanti e coloranti. I filietti vengono affumicati a caldo e pastorizzati

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ottimo secondo piatto con delle verdure: melanzane grigliate, porro o sedano stufato, 

germogli di soia saltati in padella. Da provare su un guazzetto di pomodoro e basilico o su 

una crema di yogurt ed erbe fresche tritate. Il filetto Fil di Fumo si presta, inoltre, a essere 

utilizzato come ingrediente nell'elaborazione paste e risotti, magari esaltato dai profumi 

agrumati del cedro
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