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VENTRESCA DI TONNO BONITO DEL
NORTE
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PESO N2g

Filetti di ventresca di tonno bianco Bonito del Norte conservati in olio d'oliva

DESCRIZIONE Filetti di ventresca di tonno bianco Bonito del Norte conservati in olio d'oliva

ASPETTO Il colore della carne tende al rosa

SAPORE In bocca si scioglie letteralmente, lasciando percepire un'estrema dolcezza e varietd
aromatica

PRODUTTORE Yurrita e Hijos - Mutriku - Paesi Baschi - Spagna

SELEZIONATO PERCHE La ventresca € la parte piu pregiata del tonno. Ha un contenuto di grasso decisamente

superiore rispetto alla media del tonno ed é collocata sul ventre del pesce e costituisce
soltanto il 2-3 % del peso. Viene separata manualmente e cotta separatamente rispetto al
resto del tonno
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