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P E S T O  A L L A  G E N O V E S E

CODICE 93590

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Toscana

PESO 180 g

Un delizioso pesto alla genovese fresco tipico della Riviera Ligure

DESCRIZIONE Il classico Pesto alla Genovese prodotto con basilico fresco, formaggio Grana Padano, 

pecorino e olio d'oliva

ASPETTO Molto cremoso, da diluire a piacere con un po' d'acqua di cottura della pasta

SAPORE Dolce, con un profumo fragrante di basilico, olio di oliva e pinoli

PRODUTTORE Caseificio Il Forteto - Vicchio (FI)

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Condimento per ogni genere di pasta, eventualmente con una piccola aggiunta di buon olio 

extra vergine di oliva specialmente trofie, trenette e gnocchi di patate. Ideale anche per dare 

un tocco in più alle insalate di riso fredde. Un cucchiaio di pesto nella minestra di verdura 

aggiunge un sapore particolare e gradevole al piatto.
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