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S A L A M I N O  A L  C I N G H I A L E  " R I S E R V A  

R O E N "

CODICE 82339

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Trentino Alto Adige

PESO 250 g circa

Salamino al cinghiale prodotto da Fratelli Corrà

DESCRIZIONE Salamino realizzato con carne di cinghiale e di suino italiano

ASPETTO Presenta il tipico colore scuro della carne di selvaggina

SAPORE Intenso, con il caratteristico aroma di selvaggina

STAGIONATURA Almeno 60 giorni

PRODUTTORE Fratelli Corra' - Smarano (TN)

CURIOSITÀ Produrre salumi con la cacciagione è una tradizione tipica delle valli del Trentino. I Fratelli 

Corrà producono questo salamino a partire dai tagli anteriori di cinghiale che, benché non 

sia molto diffuso localmente, è una delle carni di selvaggina più note in Italia

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ideale degustato a fette spesse da solo o in taglieri misti di salumi e formaggi
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