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S A L S I C C I A  C U R V A  D I  S U I N O  N E R O  

D E I  N E B R O D I

CODICE 80222

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Sicilia

PESO 400 g circa

Salsiccia stagionata prodotta con carne di suino Nero dei Nebrodi in Sicilia

DESCRIZIONE Carne di suino Nero dei Nebrodi

ASPETTO Salsiccia curva dalla grana fine

SAPORE Dolce, non troppo asciutta, ha una speziatura delicata

STAGIONATURA Almeno 15 giorni

PRODUTTORE Agostino - Mirto (ME)

SELEZIONATO PERCHÈ L'allevamento del Suino Nero dei Nebrodi viene effettuato, come da disciplinare del Presidio 

Slow Food "en plein-air"; come ricovero vengono utilizzate, per il benessere dell'animale e 

per il basso impatto ambientale, le tradizionali "zimme", piccole costruzioni di pietra, frasche 

e terriccio

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Da servire come aperitivo o antipasto su una fetta di pane
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