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P R O S C I U T T O  C O T T O  A L T A  Q U A L I T À  

C U O R E  R O S A

CODICE 78001

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Piemonte

PESO 8.5 kg circa

Prosciutto cotto della Linea Sana Alimentazione

DESCRIZIONE Cosce provenienti da suini nati, allevati e macellati in Italia

ASPETTO E' un prosciutto privo di geretto, con scamone mondato

SAPORE Dolce e delicato, con un profumo intenso

STAGIONATURA Non prevista

PRODUTTORE Rugger Salumificio - Santena (TO)

SELEZIONATO PERCHÈ I prosciutti cotti della Linea Sana Alimentazione si caratterizzano per l'aromatizzazione 

naturale e per l'accurata selezione delle materie prime. Sono rigorosamente controllati in 

ogni fase della filiera produttiva. Sono senza polifosfati aggiunti e senza glutammato. Sono 

inoltre certificati: senza fonti di glutine, derivati del latte, prodotti con ingredienti non OGM, 

con contenuto di sale inferiore all'1,84%
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