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G R A T I N  B L E U

CODICE 31244

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Piemonte

TIPO DI LATTE Vaccino

PESO 2,3 kg circa

Formaggio erborinato prodotto in Piemonte dal Caseificio Rosso

DESCRIZIONE Formaggio erborinato prodotto con latte vaccino intero pastorizzato, stagionato almeno 60 

giorni.

ASPETTO La pasta si presenta di colore giallo paglierino con evidenti striature blu di muffe selezionate. 

La parte centrale è più compatta e friabile mentre il sottocrosta risulta più cremoso

SAPORE Cremoso al palato fine e raffinato, leggermente sapido, intenso, con note di cantina, frutta 

secca, frutta matura e sottobosco

STAGIONATURA Almeno 60 giorni

PRODUTTORE Caseificio Rosso - Pollone (BI)

SELEZIONATO PERCHÈ Enrico e Riccardo, quarta generazione della famiglia Rosso, portano avanti con passione il 

caseificio attivo ormai da 120 anni. I formaggi prodotti sono l'espressione di una filiera 

controllata che garantisce la qualità e l'identità dei formaggi.
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