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Tipico formaggio di Malga

FORMAGGIO MALGA VERDE

CODICE 30811

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Veneto
TIPO DI LATTE Vaccino Crudo
PESO 6 kg circa

DESCRIZIONE

ASPETTO

SAPORE

STAGIONATURA

PRODUTTORE

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Formaggio di Malga prodotto con latte vaccino crudo proveniente da vacche allevate al
pascolo durante il periodo di alpeggio

La pasta & semidura, di colore paglierino scarico con occhiatura sparsa piccola di colore
avorio; la crosta é softile e di colore giallo paglierino

Dolce e leggermente acidulo, con note di frutta fermentata, burro cotto e leggere note
animali

Almeno 35 giorni
Malga Verde - Lusiana Conco (VI)

Ottimo con della polenta o cotto alla piastra
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