
Data di creazione: 24/01/2026

A S I A G O  P R E S S A T O  D O P  -  

P R O D O T T O  D E L L A  M O N T A G N A

CODICE 30810

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Veneto

TIPO DI LATTE Vaccino

PESO 14 kg circa

Particolare selezione di Asiago Pressato prodotto da Malga Verde

DESCRIZIONE Formaggio Asiago DOP Pressato realizzato con latte vaccino intero termizzato proveniente 

interamente da vacche che pascolano nell'Altopiano di Asiago

ASPETTO La forma presenta il classico scalzo convesso; la crosta è liscia ed elastica; la pasta è di 

colore bianco-giallo paglierino, con occhiatura medio piccola distribuita in modo regolare

SAPORE Dolce e cremoso, con note di latte e panna

STAGIONATURA Almeno 30 giorni

PRODUTTORE Malga Verde - Lusiana Conco (VI)

SELEZIONATO PERCHÈ La selezione di formaggi di Malga Verde è inconfondibile: una bellissima espressione delle 

produzioni di alpeggio che, in questo caso, avviene esclusivamente da giugno a metà 

ottobre, sull'Altopiano di Asiago

CURIOSITÀ Questo formaggio può fregiarsi del marchio "Prodotto della montagna" perché viene 

prodotto a 1100 metri di altitudine circa. Il marchio " Prodotto della montagna" viene 

concesso solo per le materie prime che provengono essenzialmente da zone montane e, nel 

caso degli alimenti trasformati, quando trasformazione, stagionatura e maturazione hanno 

luogo in montagna

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Consiglliamo l'abbinamento con un buon miele o con una confettura di fragolina. Ottimo in 

una fonduta o semplicemente fuso su delle verdure. Delizioso a cubetti nelle insalate oppure 

per farcire una pizza
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