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S A P O R I T O  D E L L E  V A L L I  F R E S C O

CODICE 30736

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Friuli Venezia Giulia

TIPO DI LATTE Vaccino

PESO 6 kg circa

Formaggio morbido a crosta lavata

DESCRIZIONE Formaggio a pasta morbida prodotto con latte vaccino raccolto nella zona di Cividale e delle 

valli del Natisone

ASPETTO La pasta di colore paglierino scarico presenta un'occhiatura piccola e diffusa; la crosta è 

liscia, elastica, di colore rosato. Lo scalzo presenta il marchio identificativo Valli del Natisone

SAPORE Dolce con buone sensazioni lattiche e di crosta di pane, inoltre si percepiscono anche le note 

leggere di cantina legate al lavaggio in crosta

STAGIONATURA Almeno 2 mesi

PRODUTTORE Latteria di Cividale del Friuli - Cividale del Friuli (UD)

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Consigliamo di servirlo a temperatura ambiente e di degustarlo in purezza
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