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GRILLO DI COLMAIJOR

CODICE 30567

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Veneto
TIPO DI LATTE Vaccino Crudo
PESO 1,5 kg circa

Formaggio molle a latte vaccino crudo con crosta bianca fiorita

DESCRIZIONE Formaggio a pasta molle, prodotto con latte vaccino intero crudo proveniente
esclusivamente dalle aziende associate operanti nei comuni limitrofi

ASPETTO Ha una crosta edibile di colore bianco latte. La pasta, di colore avorio, & cremosa, con
occhiatura rada e irregolare

SAPORE Il sapore é dolce, leggermente sapido, con sentori di panna, burro e foraggi
STAGIONATURA Almeno 20 giorni

PRODUTTORE Latteria di Tarzo - Tarzo (TV)

SELEZIONATO PERCHE Uno dei formaggi piu identificativi e riconoscibili della latteria di Tarzo. Il Grillo di Colmaijor fa

parte del progetto 'Formajele Trevisane', progetto promosso dall'ONAF e dalla Fondazione
Cassamarca, per valorizzare i formaggi a latte crudo del Trevigiano. Il nome si rifd all'altura
che si trova vicino al caseificio e che si chiama Col Major

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Quando é sufficientemente maturo pud essere anche degustato al cucchiaio, togliendo la
crosta dalla faccia superiore e scavando il formaggio con un cucchiaio. Ideale anche
degustato accompagnato a verdure fresche di stagione
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