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R I C O T T A  D I  C A P R A  Q U A L I T À  O R O

CODICE 20841

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Veneto

TIPO DI LATTE Caprino

PESO 300 g circa

Ricotta prodotta con siero e latte di capra

DESCRIZIONE Ricotta realizzata con siero e latte di capra, prodotta dal Caseificio Castellan

ASPETTO Si presenta di forma squadrata e di colore bianco candido

SAPORE Dolce e delicata, con note lattiche e lievi sentori ircini appena percettibili

STAGIONATURA Non prevista

PRODUTTORE Caseificio Castellan - Rosà (VI)

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ottima al naturale, si presta anche come ripieno di paste fresche, torte salate e dolci. Ideale 

spalmato su del pane tostato con aggiunta di marmellata
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