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YOGURT INTERNO CON PERA E
ZENZERO

CODICE 21533PZ
PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Piemonte
PESO 1509

Yogurt cremoso con un'aromatizzazione originale, prodotto artigianalmente

DESCRIZIONE

ASPETTO

SAPORE

PRODUTTORE

SELEZIONATO PERCHE

CURIOSITA

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Yogurt artigianale a base di latte vaccino infero raccolto quotidianamente da allevamenti a
pochi chilometri dal caseificio e arricchito con un preparato di pere e zenzero

Yogurt dalla texture consistente e cremosa; il preparato di frutta & visibile sul fondo del
vasetto

Dolce e lattico, con una leggera aciditd, arricchito dalla dolcezza della pera mitigata dalla
nota agrumata e leggermente piccante dello zenzero

KORBAN - GORRINO (CN)

Yogurt a marchio Via Lattea prodotti dal caseificio Korban: una lavorazione artigianale, con
latte locale e nel rispetto dei tempi naturali, per garantire a chi cerca yogurt di qualitd,
un‘opzione sana e credibile

La fermentazione avviene senza accelerazioni, con fermenti selezionati che regalano la
texture piena e cremosaa che caratterizza questi yogurt. La produzione awviene senza
addensanti e i preparati di frutta o gli altri ingredienti caratterizzanti sono esclusivamente di
origine italiana, prevalentemente piemontese

Perfetto tal quale; suggeriamo di mescolare delicatamente per amalgamare lo yogurt con il
preparato alla frutta
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